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PFrehled

ol

Tlakovy ventil

Knoflik tlakového ventilu

Rukojef (vika)

Mustek

Viko

Znacka Sipky

Hrnec

Topna deska

Znacka (viko zavrené)

Obsluzny panel

Nadoba na kondenzat

LZice na ryZi

Nastavec na vareni v pare
Odmeérka

Polévkova lZice

Napdjeci vedeni se sitovou zastrékou
Zakladni zafizeni

Zditka (pro zapojeni napajeciho vedeni)
Znacka (viko otevrené)

Rukojef (zakladniho zafizeni)
Bezpecnostni kontakt

Drzak (pro nadobu na kondenzat)
Indikator tlaku

Tlacitko uvolnéni (pro viko)

Obrazek A: Viko - spodni strana

25
26
27
28

Tésnici krouzek

Ochranny filtr (pro tlakovy ventil)
Spodni strana indikatoru tlaku
Drzak (pro tésnici krouzek)
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‘ujeme za vasi ddveéru!

Gratulujeme vam k zakoupeni vaseho nového multifunkc-
niho hrnce.

Pro bezpecné zachazeni s pristrojem a zachovéani celého
rozsahu vykonu musite védét:

= PFed prvnim pouzitim si pozorné preététe
tento navod k pouziti.

= Pfedevsim se Fidte bezpeénostnimi pokyny!

= PFistroj smite ovladat pouze tak, jak je po-
psano v tomto navodu k pouZiti.

= Tento navod k pouziti uschovejte.

= Budete-li pFistroj predavat dalsimu uzivateli,
pFiloZte prosim tento navod k pouziti. Navod
k pouziti je soué€asti vyrobku.

Prejeme vam mnoho spokojenosti s vasim novym multi-
funkénim hrncem!

Symboly na pFistroji

é NEBEZPEC!

Horky povrch

Nedotykejte se povrchu pfistroje béhem provozu, abyste
zamezili zranéni v dusledku popaleni. Vyuzivejte pouze k
tomu urcené rukojeti a ovladaci prvky.

Q? Symbol udava, ze takto oznacené materialy nemeé-

ni chut ani vini potravin.

my pro casové a energeticky Usporné vareni pod tlakem
(rychlé vareni), pro pomalé vareni (slow cooker), pro vare-
ni v pare, pro opékani, pro pripravu jogurtd a peceni
moucnikd.

Prednastaveni vétSiny programi pro tlak a dobu vareni Ize
manualné upravit.

Pristroj je uréen pro domaci pouZziti. Pristroj se smi pouzivat
pouze v suchych vnitfnich prostorach.
Pristroj se nesmi pouzivat pro komeréni ucely.

Predvidatelné nespravné pouziti

& NEBEZPECI zranéni v dbsledku opafeni!
®© Nenaklanéjte se nad tlakovym hrncem...
... kdyz zvedate poklicku a obsah je jesté horky a
... kdyz z multifunkéniho hrnce vystupuje horka para.
© Dbejte na to, aby se nad tlakovym ventilem nenacha-
zela Zadnd cast téla (napr. ruka nebo paZze), kdyz ho
otevirate knoflikem tlakového ventilu a unika pritom
para.
®© Multifunkéni hrnec neni fritézou. Potraviny se nedaji a
nesmi fritovat v oleji.

3. Bezpecnostni pokyny

Vystrazna upozornéni
V pripadé potreby jsou v tomto navodu k pouZziti uvedena
nasledujici vystrazna upozornéni:
NEBEZPECI! Vysoké riziko: Nerespektovani vy-
A strahy m0ze mit za nasledek poranéni a ohrozeni
Zivota.
VYSTRAHA! Stredné velké riziko: Nerespektovani vystra-
hy mdZze mit za nasledek zranéni nebo zavazné vécné Sko-
dy.
POZOR: Nizkeé riziko: Nerespektovani vystrahy mize mit
za nasledek lehka zranéni nebo vécné Skody.

UPOZORNENI: Skute¢nosti a zvlastnosti, které by mély
byt respektovany pfi zachazeni s pristrojem.
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® Tento pristroj smi pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo duSevnimi schopnost-
mi nebo osoby, které nemaji dostatek zkuSenosti a/nebo znalosti, pouze pod dohledem nebo po-
kud byly pouceny, jak pristroj bezpecné pouzivat, a pochopily, jaké nebezpeci pritom hrozi.

© Déti si s pristrojem nesmi hrat.

® Dily povrchu pristroje jsou pri provozu velmi horké. Pristroje se béhem provozu dotykej-
te pouze na obsluzném panelu nebo na rukojetich. Hrnec po provozu uchopte
pouze chnapkou nebo kuchynskymi rukavicemi.

© Vsechny dily a povrchy, které prijdou do styku s potravinami, pred prvnim pouZitim vycistéte (viz
,Cisténi a skladovani* na strané 19).

® Pri vareni pod tlakem (se zavrenym tlakovym ventilem): Naplnte pristroj pouze do maximalni vysky
plnéni (znacka v hrnci 2/3), jinak moZe vystriknout varici voda. KdyZ pripravujete potraviny jako
ryzi nebo susenou zeleninu, kterd béhem vareni nabude, naplnite hrnec nejvyse do poloviny (znac-
ka v hrnci 1/2).

® Kanaly pro regulaci tlaku musite pravidelné kontrolovat, abyste zajistili, Ze se neucpou (viz ,,Kontro-
la a cisténi ventild“ na strané 20).

© Ujistéte se pred kazdym pouzitim, Ze nejsou ucpané ventily (viz ,,Pripravy pred kazdym pouzitim*
na strane 13).

© Pristroj neotevirejte, dokud je pod tlakem. Dbejte na indikator tlaku. Pockejte, az poklesne tlak nebo
otevirejte tlakovy ventil tak dlouho, az vystupuje jen velmi mélo pary. Nikdy neotevirejte pristroj na-
silim.

© Pristroj poloZzte ve stabilni poloze s rukojetmi nahore, abyste zabranili vyliti horké tekutiny.

©® Pokud je napajeci vedeni tohoto pristroje poskozeno, musi byt nahrazeno stejnym. Obratte se na
nasi zakaznickou sluzbu.

© Zakladni zarizeni, napajeci vedeni a sitova zastrcka nesméji byt ponoreny do vody nebo jinych ka-
palin.

© V pripadé, Ze se do zakladniho zarizeni dostane tekutina, ihned vytahnéte sitovou zastrcku. Pred
opétovnym pouZzitim nechejte pristroj zkontrolovat.

® Tento pristroj neni urcen k pouZziti s externimi spinacimi hodinami nebo oddélenym systémem dalko-
vého ovladani.

© Abyste zabranili prehrati pristroje, nikdy ho neprikryvejte. Jinak mize dojit k akumulaci tepla v pri-
stroji.

®© Nenaklanéjte se nad pristrojem...
... kdyZ zvedate poklicku a obsah je jesté horky a
... kdyZ z pristroje vystupuje horka péra.

© Dbejte na to, aby se nad tlakovym ventilem nenachazela Zadna cast téla (napr. ruka nebo paze),
kdyZ ho otevirate knoflikem tlakového ventilu a unika pritom para. Hrozi nebezpeci opareni unika-
jici vodni parou.

® Tento pristroj je rovnéz urcen k tomu, aby byl pouzivan v doméacnosti a tomu podobnému pouZiti,
jako napriklad...
...V kuchynich pro zaméstnance, v obchodech, kancel&rich a jinych komercnich oblastech;
... vV hospodérskych nemovitostech;
... zadkazniky v hotelech, motelech a jinych bytovych zarizenich;
...V penzionech s ubytovanim se snidani.

© Dbejte na to, aby zadna tekutina nepretekla na zastrcky a zasuvky pristroje.

vvvvv

®© Nepouzivejte drhnouci, leptavé nebo odirajici Cistici prostredky.
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NEBEZPECI pro déti

© Obalovy material neni hracka pro déti. Déti si nesmi
hrét s plastovymi sacky. Hrozi nebezpeci uduseni.

®© Pristroj uchovavejte mimo dosah déti.

A NEBEZPECI pro domaci a uzitkova

zvirata i kvdli nim

© Elektrospotrebice mohou predstavovat nebezpeci pro
domaci a uzitkova zvirata. Kromé toho mohou zvirata
zpusobit Skodu na pristroji. Drzte proto zvirata zasad-
né dale od elektrospotrebic.

A NEBEZPECI trazu elektrickym

proudem kvdli vihkosti

®© Tekutiny a potraviny smite davat vyhradné do hrnce,
nikdy ne primo do z&kladniho zafizeni.

© Zakladni zafizeni, napajeci vedeni a sitova zastrcka
nesméji byt ponoreny do vody nebo jinych kapalin.

®© Chrante zakladni zarizeni pred vihkosti, kapajici nebo
strikajici vodou. hrozi nebezpeci Grazu elektrickym
proudem.

e
\aﬂQ

® V pripadé, Ze se do zakladniho zarizeni dostane teku-

tina, ihned vytahnéte sifovou zastrcku. Pred opétovnym
pouzitim nechejte pristroj zkontrolovat.

Neobsluhujte pristroj vihkyma rukama.

Dbejte na to, aby podloZka pod pristrojem byla su-
cha.

©0e

NEBEZPEC| drazu elektrickym

A proudem

© Pristroj nepouzivejte, pokud pristroj nebo napajeci ve-
deni vykazuji viditeIné Skody nebo vam pfistroj spadl
na zem.

© Sitovou zastrcku pripojte pouze k radné nainstalova-
né, snadno pristupné zasuvce s ochrannym kontaktem,
jejiz napéti odpovida udaji na vyrobnim Stitku. Zasuv-
ka musi byt také po zapojeni stale snadno pristupna.

© Dbejte na to, aby se sitové napajeci vedeni nemohlo
poskodit na ostrych hranach nebo horkych mistech.

®© Pri pouzivani pristroje dbejte na to, aby nedoslo k pri-
skifpnuti nebo promacknuti sitového napajeciho vede-
ni.

© Pri vytahovani sitové zastrcky ze zasuvky vzdy tdhnéte
za zastrcku, nikdy za kabel.

© Vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvkys, ...
... pokud doslo k poruse,
... pokud pristroj nepouzivate,
... predtim nez budete pristroj Cistit a
... pri bource.

®© K vylouéeni ohrozeni neprovadéjte na vyrobku zadné
zmeny.

& NEBEZPECNI POZARU

© Polozte pristroj pred zapnutim na rovny, stabilni, suchy
a zaruvzdorny podklad.

© Bezpecnostni kontakt uprostred topné desky musi byt
cisty a volné pohyblivy, abyste zabranili prehrati.

®© Nepretrzity dohled béhem provozu neni nutny, pravi-
delna kontrola je vSak nezbytna. Plati to zejména v pri-
padé, Ze nastavujete velmi dlouhou dobu vareni.

© Nedavejte multifunkéni hrnec do horké trouby.

& NEBEZPECI poranéni popalenim

®© Dily povrchu pristroje jsou pfi provozu velmi horke. Pri-
stroje se béhem provozu dotykejte pouze na obsluz-
ném panelu. Hrnec po provozu uchopte pouze
chiapkou nebo kuchyiskymi rukavicemi.
Pristroj prepravujte pouze ve vychladlém stavu.

Cisténi provadéjte, az kdyz pfistroj vychladne.

(ONO]
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NEBEZPECI poranéni horkymi

Y~ potravinami

© Pokud jste zahrivali kaSovité pokrmy, opatrné zatrepej-
te multifunkénim hrncem pred otevienim. To by mélo

4. Rozsah dodavky
1
1
) ) 1
zabranit vystriknuti. 1
1
1
1
1
1
1

zakladni zarizeni 17

hrnec 7

viko 5

nadoba na kondenzat 11
nastavec na vareni v pare 13
odmérka 14

IZice naryzi 12

polévkova lzZice 15

navod k pouziti

kucharka

e
Odixchady

®© Pokud jste varili maso s kozi, moze se kize nafouk-
nout. Nepichejte do masa, dokud je kiZe nafoukla.

NEBEZPECI zranéni v dasledku
opareni
®© Multifunkéni hrnec neotevirejte, dokud je pod tlakem.
Dbejte na indikator tlaku.

© Nepremistujte pristroj béhem provozu. Vybaleni ) )

© Nenaklansjte se nad multifunkénim hrncem... 1. Vytahnéte vsechny dily z baleni. )
... kdy? zvedate poklicku a obsah je jesté horky a 2. Zkvonttoluﬁe, zda jsou vSechny dily kompletni a nepo-
... kdyZ z multifunk&niho hrnce vystupuje horka para. rusene.

© Dbejte na to, aby se nad nasledujicimi vypoustécimi

otvory nenachazela Zadné cast téla (napr. ruka nebo

paZze), kdyZ z nich unika para:

- Z tlakového ventilu, kdyZ ho otevirate knoflikem tlako-
vého ventilu,

- z indikatoru tlaku, obzvlasté béhem faze zahrivani.

VYSTRAHA pFed vécnymi Skodami

© Abyste zabranili prehrati, nesmite pristroj provozovat,
kdyz je prazdny.

®© Nikdy nepouzivejte multifunkéni hrnec bez hrnce.

© Dbejte nato, aby se v pristroji nenachazelo prilis velké
nebo prilis malé mnozstvi vody a potravin. Dbejte upo-
zornéni tykajicich se objemd napliné a znacek v hrnci
(viz ,,Znacky v hrnci / objemy ndplné“ na strané 12).

© Pristroj nikdy nestavte pod zavésnou skrinku, protoze
para vystupuje nahoru a mohla by skrinku poskodit.

© Nikdy nepokladejte pristroj na horké povrchy (napr.

plotnu) nebo do blizkosti tepelnych zdroji nebo ote-

vreného ohné.

Pouzivejte pouze originalni prislusenstvi.

Pristroj je vybaven protiskluzovymi plastovymi nozka-

mi. JelikoZ je nabytek potaZzen rozmanitymi laky a

umélymi latkami a je oSetfovan riznymi prostredky, ne-

muze byt zcela vylouceno, Ze nékteré z téchto latek

obsahuji soucasti, které plastové nozky oslabi a zmék-

¢i. V pripadé potreby polozte pod pristroj protiskluzo-

vou podloZku.

®© NepouZivejte agresivni nebo abrazivni cistici prostred-

ky.

(ONO]
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Pro nastaveni potfebnych ¢asl pro vareni pod tlakem, dle viastni tabulky, vyuZzit
tlaCitka €islo 30 a 31. Tlacgitko 30 pro vétSinu potravin, tla€itko 32 pro Setrnégjsi.

29
O o
50 — @ 30 H].VS:?O,OS
Vyssi tlak
0 Less Normal More e)
o —sw 2EEERE
Low k'--' '- High
48 [T @ 5 110,15,03
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0O | o) 33
47 =) e |+ ] G 34
46 o : @) O I o o 35
5 o) e Lt | L | (o 38
O O O @) [0} Stop
Cak Pre:\zlre Delaay Keep Warm 37 o
49— ) | | e | 8 e 97 il
(o)
Ponmalé vareni
43 41 39 OdloZeny start
42 40 38
Bézné
€. /7 oznaéeni Funkce
29 Displej Ukazatel aktualnich nastaveni a informaci o varu, chybova hlaseni
30 Poultry Tlagitko dribez Zakladni volné nastaveni H15,30,05 +/- (vySsi tlak)
31 Fish Tlacitko ryby Program pro vareni ryb
32 Steam/Veggies Tlacitko vareniv | Zakladni volné nastaveni L10,15,03 +/- (niz&i tlak)

pare

33 + Tlacitko plus ProdlouZeni doby vareni
34 Beans/Chili Tlacitko fazole Program pro vareni pokrm@ z fazoli a chilli
35 Hours/Minutes |Tlacitko casové jed-|U funkce Delay Start 38 méni mezi hodinami a minutami

notky

36 Egg Tlacitko vejce Program pro vareni vajec
37 Keep Warm/ |Tlacitko preruSeni |Prerudeni nastaveni nebo probihajiciho programu /
Cancel Z pohotovostniho rezimu: Funkce zahrivani

38 Delay Start Tlacitko zpozdéni | OdloZeny start, nastaveni +/-

39 Slow Cook Tlacitko pomalé va- |Program pro pomalé vareni pri nizké teploté (bez tlaku)
reni

40 Pressure Level |Tlacitko tlak Volba stupné tlaku: vysoky (High) / nizky (Low)

41 Sear/Sauté Tlacitko opékani  |Program k opékani v otevieném hrnci

42 Cake Tlacitko moucniky | Zakladni nastaveni B&€Zzné 10-60 minut. +/- (vySSi tlak)

43 Yogurt Tlacitko jogurty Program pro pripravu jogurtd

44 Start Tlacitko start Spusténi nastaveného programu

45 Stew Tlacitko pokrmy z  |Program pro vareni pokrmd z jednoho hrnce
jednoho hrnce

46 - Tlacitko minus Zkraceni doby vareni

47 Soup Tlacitko polévky Program pro vareni polévek

48 Beef/Meat Tlacitko maso Program pro duSeni masa

Automatické vypnuti pfi vafeni bez tlaku mozno provést ¢asovacem v hlavnim pfivodu hrnce.

8
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.. / oznaceni Funkce
a\\qe‘ - - v , 7 v ’ - . - - 7 o~ v - s~ - <
=9 Multigrain Tlacitko vicezrnné |Program pro vareni smési obilovin, neloupané ryze, smési ryze s divo-
smesi kou ryzi
50 Rice Tlacitko ryze Program pro vareni ryze (bilé prip. loupané)

Ukazatele na displeji

57
56

€. 7 ukazatel Vyznam
51 Less, Normal, More |Zvolen&a doba vareni — prednastaveni
52 Zobrazeni doby vareni, informace (napr. OFF v pohotovostnim rezimu)
53 Tvori se tlak
54 High Nastaveni stupné tlaku: vysoky tlak
55 Sloupcovy indikator: bézi, kdyz se pristroj rozehriva
56 Low Nastaveni stupné tlaku: nizky tlak
57 Pristroj se rozehfiva a tvori se tlak (kromé programa, které funguji bez tlaku)
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32

42

30

vareni. Proto je tento pristroj nejen obzvlasté bezpecnym tlakovym hrncem, ale i inteligentnim multifunkénim pristrojem,
ve kterém vyzkousite napr. pomalé vareni jako ve slow cookeru nebo pripravite jogurt.
Multifunkeni hrnec ma 14 programi pro vareni. V programech pro vareni jsou prednastaveny doba vareni, stupen tlaku

a teplota.

Neékteré programy bézi bez tlaku. Pro tyto také nelze Zadny tlak nastavit.
U dalSich programi miZete prednastaveny stuper tlakd High 54 (vysoky tlak) nebo Low 56 (nizky tlak) zménit tla-

citkem Pressure Level 40.

Prednastavené teploty nelze zménit.

Pro zménu doby vafeni v nastavitelném rozsahu: -konkrétni doby vafeni viz vlastni tabulka

- Opakované stisknéte tlacitko programu, abyste si mohli zvolit mezi prednastavenymi Less-3, Normal-1, More-2.

- V pripadé potreby nastavte poZadovany c¢as manualné tlacitky + 33/- 46.

Zobrazen& doba vareni je doba, ve které pristroj dosahne naprogramované hodnoty pro teplotu a tlak a tyto hod-

noty udrzZuje. Predtim se pristroj zahriva a vytvari tlak.
V nasledujici tabulce naleznete prednastavené hodnoty a nastavitelné rozsahy.

Pfrednastavena doba Manualné | Predna-
Tlaéitko| Funkce vareni nastavitelny stavenje Upozornéni
rozsah doby | stupne
3 1 2 vareni tlaku:

Fish Ryby 5 min 10 min |15 min | 1-40 min Low

Steam/ |Zelenina |3 min 10 min |15 min  |1-240 min Low Tlad. L10/15/03-nizsi tlak

Veggies

Beans/ |Fazole/ |25 min |30 min [40 min |1-240 min High

Chili chilli

Egg Vejce 3 min 4 min |8 min 1-10 min High

Cake |Mouéniky |45 min 10-60 min High Tlag. Bézné

Slow Pomalé va- |4 h 0,5-20 h Bez tlaku Nastaveni doby vareni v

Cook |reni 30minutovych krocich

Sear/ |Opékani |30 min Neni mozné Bez tlaku Kdyz je dosazeno teploty, zob-

Sauté razi se na displeji 29 Hot.
Neni mozZny zpozdény start

Yogurt |Jogurty 24 h 8 h boil 0,5-99,5h Bez tlaku Nastaveni doby vareni v
30minutovych krocich
Neni mozZny zpozdény start
Po ukonceni programu se ne-
prepne do programu udrzovani
teploty.

Poultry |Dribez 5min |15 min |30 min |1-240 min High Tla€. H15/30/05-vysSi tlak

Stew Pokrm z |20 min |35 min {45 min |1-240 min High

jednoho
hrnce

Soup Polévka 20 min |30 min {240 min |1-240 min High

Beef/ |Maso 20 min |35 min |70 min  |1-240 min High

Meat

Multig- |Vicezrnné [20 min |40 min |60 min |[1-240 min High

rain Smesi

Rice Ryze 6 min 8 min |15 min |1-20 min High

Vareni téstovin (a pfipadné ostatnich potravin bez tlaku- klasické vareni):

Téstoviny se vafi zasadné bez tlaku! Vafeni ostatnich potravin klasicky je rovnéz bez tlaku.

Postup:

Uvedeme vodu do varu zapnutim tlac. "BéZzné"/45 +Start, vsypeme téstoviny a opét do varu.

Pak nastavime ¢as vareni na ¢asovaci zasuvky v pfivodu hrnce a opét zapneme vareni

na hrnci tlaCitkem "Bézné"/45 +Start. UkonCeni varfeni pak zajisti vypnuti pfivodu hrnce.

10

&>,



Jiří Prokop
Textové pole
Vaření těstovin (a případně ostatních potravin bez tlaku- klasické vaření): 
Těstoviny se vaří zásadně bez tlaku! Vaření ostatních potravin klasicky je rovněž bez tlaku.
Postup:
Uvedeme vodu do varu zapnutím tlač. "Běžné"/45´+Start, vsypeme těstoviny a opět do varu. 
Pak nastavíme čas vaření na časovači zásuvky v přívodu hrnce a opět zapneme vaření
na hrnci tlačítkem "Běžné"/45´+Start.  Ukončení vaření pak zajistí vypnutí přívodu hrnce.
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PFed prvnim pouzitim

S . . [ v - v v .
QB >Fed prvnim pouzitim pFistroj vydistéte (viz

,,Cisténi a skladovani* na strané 19)!
= Stahnéte ochrannou fdlii z obsluzného panelu 10.

UPOZORNENI: Pistroj moZze byt dodan lehce mastny,
proto moZe pri prvnim pouZiti dojit k lehké tvorbé koure
a zapachu. To je neSkodné a po kratké dobé to prestane.
Dbejte mezitim na dostatecné vétrani.

8. Manipulace s multifunkénim
hrncem

8.1 Otevreni vika (v chladném
stavu)

Obrazek B:

1. Drzte tlacitko uvolnéni 24 stisknuté, zatimco tocite vi-

kem 5 ve sméru hodinovych rucicek, dokud znacka
Sipky 6 neukazuje na znacku o 10.
2. Odeberte viko 5 nahoru.

8.2 Odlozeni vika do odkapavaci
pozice

Obrazek C: Na priklad pro odkapéani horkého vika mo-

Zete postavit viko 5 vzprimené s mistkem 4 do vybrani na
jedné z rukojeti 20 zakladniho zarizeni 17.

8.3 Zavreni vika

Obréazek D:

Aby se mohl v multifunkénim hrnci vytvorit tlak, je dilezité

viko 5 spravné zavrit.

1. Nasadte viko 5 znac¢kou Sipky ¥ 6 na znacku
on 10

2. Otacejte vikem 5 proti sméru hodinovych rucicek do
té doby, dokud nebude znacka sipky ¥ 6 ukazovat
na znacku @ e 9. Uzamykaci mechanizmus slySitel-
né zacvakne.

UPOZORNENI: Kdyz viko 5 lezi na zakladnim zarizeni,

ale nebylo spravné zavreno, zazni signaini tény a na dis-

pleji 29 se zobrazi Lid.

8.4 Otevreni/zavreni tlakového
ventilu

& NEBEZPECI zranéni v ddsledku opafeni!
© Dbejte na to, aby se nad tlakovym ventilem 1 nena-

chazela zadna cast téla (napr. ruka nebo paze), kdyz
ho otevirate knoflikem tlakového ventilu <|/\ 2 a unika
pritom para. Hrozi nebezpeci opareni unikajici vodni
parou.

Knoflikem tlakového ventilu 1 2 mozete tlakovy ventil 1
otevrit a zavrit.

OtevFeni Zavreni

« Stlacte knoflik tlakového |=
ventilu '\T/‘ 2 dold, dokud
nezapadne.

Stisknéte knoflik tlakové-
ho ventilu '\r|7 2, aby se
uvolnil.

8.5 Indikator tlaku

& NEBEZPECI zrané&ni v dbsledku opafeni!

© Pred kazdym pouzitim musite zkontrolovat, Ze spodni
strana indikatoru tlaku 27 je cista a volné pohybliva
(viz ,,Pripravy pred kazdym pouzitim* na strané 13).

© Dbejte na to, aby se nad indikatorem tlaku 23 nena-
chazela zadna cast téla (napr. ruka nebo paze), kdyz
z ného unik& péra.

Indikator tlaku 23 je ventil, ktery se nachazi v prohlubni ve
viku 5. Z tohoto ventilu mdze unikat trochu horké vodni pa-
ry, kdyz se v multifunkénim hrnci vytvari tlak. To, Ze je mul-
tifunkéni hrnec pod tlakem, poznate podle toho, ze se
indikator tlaku 23 zvedne.

D 11
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Bezpeéné otevreni vika (v
horkém stavu)

& NEBEZPECI zran&ni v dbsledku opareni!

© Multifunkéni hrnec neotevirejte, dokud je pod tlakem.
Dbejte na indikator tlaku 23. Pockejte, az poklesne
tlak nebo otevirejte tlakovy ventil 1 tak dlouho, az vy-
stupuje jen velmi malo pary. Nikdy neotevirejte multi-
funkeni hrnec nasilim.

© Dbejte na to, aby se nad tlakovym ventilem 1 nena-
chazela zadna cast téla (napr. ruka nebo paze), kdyz
ho otevirate knoflikem tlakového ventilu {f/‘ 2 a unika
pritom para. Hrozi nebezpeci opareni unikajici vodni
parou.

JAN

NEBEZPEC( poranéni horkymi potravina-
mi!

© Pokud jste zahrivali kaSovité pokrmy, opatrné zatrepej-

te multifunkénim hrncem pred otevienim. To by mélo
zabranit vystriknuti.

®© Pokud jste varili maso s kozi, moZe se kiZze nafouk-
nout. Nepichejte do masa, dokud je kize nafoukla.

& NEBEZPECI poranéni popalenim!
© Horkého pristroje se dotykejte pouze na obsluzném
panelu 10 nebo na rukojetich 3/20.

Kdyz je multifunkéni hrnec pod tlakem, musi se nejdrive
tlak v hrnci snizit, abyste ho mohli bezpecné otevrit. Bez-

pecnostni mechanizmus zabrani tomu, aby bylo mozné vi-

ko 5 otevrit, dokud je indikator tlaku 23 nadzvednuty.
Pro uvolnéni tlaku mate dvé moZnosti:
Pfi rychlém vypusténi pary se tlak uvolni rychle
pres vypoustéci tlakovy ventil 1.
Pfi pomalém ochlazovani se tlak pomalu snizuje,
aniz by se oteviral néjaky ventil.

UPOZORNENI:

« Pouzivejte pomalé ochlazovani, kdyz se v multifunkc-
nim hrnci nachézi vétsi mnozstvi tekutin (napr. polév-
ka) nebo hodné Skrobnaté pokrmy (napr. kase). Tyto
pokrmy mohou pri rychlém vypusténi pary vystriknout
spolecné s parou ven a ucpat ventily.

e Pro pokrmy s kratkou dobou vareni, které se rychle
rozvari, pouzivejte podle moznosti rychlé vypusténi
pary.

= Kdyz pouzivate program udrzovani teploty Keep
Warm/Cancel 37, tlak se pomalu shiZuje.

= KdyZ pouZivate program pro vareni bez tlaku, nemusi-
te vypoustét Zadnou paru. Pri otevreni vika 5 dejte po-

zor na horké pokrmy a horké povrchy.

< Pokud indikator tlaku 23 neklesa dold, ackoli jiz neu-
nik& zadna para prip tlak, je indikator tlaku zrejmé
znecistény a uvizl. V tomto pripadé stlacte indikator
tlaku lehce perem nebo jidelnimi hilkami apod. dold.

12 €D

Rychle vypusténi pary ,
Ukoncete vareni a vytahnéte sitovou zastrcku 10K

2. Stlacte opatrné knoflik tlakového ventilu \|/ 2 dolu,
az zapadne, abyste mohli otevrit tlakovy ventil 1.
Tlak v multifunkénim hrnci se sniZuje. PFitom unika
horka vodni para!

3. Zkontrolujte, Ze indikator tlaku 23 klesl dold.

4. Drzte tlacitko uvolnéni 24 stisknuté, zatimco tocite vi-
kem 5 ve sméru hodinovych rucicek, dokud znacka
Sipky 6 neukazuje na znacku o 10.

5. Odeberte opatrné viko 5 nahoru.

Pomalé ochlazovani

Kdyz se pristroj nachazi v pohotovostnim rezimu (ukazatel

OFF) nebo v programu udrZovéni teploty Keep Warm/

Cancel 37, tlak se automaticky pomalu uvolnuje. Jak

dlouho trva proces ochlazovani, je zavislé na mnozstvi po-

travin a moZze trvat az 15 minut.

1. Nechejte multifunkéni hrnec chladnout tak dlouho,
dokud indikator tlaku 23 neklesne dolu.

UPOZORNENI: MiZete ochlazovani trochu urychlit tim,
Ze pres viko polozite studenou, mokrou (ale dobre vyzdi-
manou) utérku. V tomto pripadé vytdhnéte nejdrive sitovou
zastrcku 16.

2. Drzte tlacitko uvolnéni 24 stisknuté, zatimco tocite vi-
kem 5 ve sméru hodinovych rucicek, dokud znacka
Sipky 6 neukazuje na znacku ol 19.

3. Odeberte opatrné viko 5 nahoru.

8.7 Znacky v hrnci /7 objemy
napiné

A NEBEZPECI!

@®© Pri vareni pod tlakem (se zavienym tlakovym venti-
lem 1): Naplnte hrnec 7 pouze do maximalni vysky pl-
néni (znacka v hrnci max. 2/3), jinak m0ze vystriknout
varici voda. Kdyz pripravujete potraviny jako ryzi
nebo sudenou zeleninu, kterd béhem vareni nabude,
naplnte hrnec 7 nejvySe do poloviny (znacka v hrnci
172).

VYSTRAHA p¥ed vécnymi skodami!
© Abyste zabranili prehrati, nesmite pristroj provozovat,
kdyz je prazdny.

Dbejte pri vareni pod tlakem (se zavienym tlakovym venti-
lem 1) na to, aby se v pristroji nenachazelo prilis velké
nebo prilis malé mnozstvi vody. Dbejte znacek v hrnci 7.

max. 2/3: To je maximalni vySka plnéni, pri které Ize
pristroj provozovat.

1/2: Tato znacka udéva polovicni vysku plnéni hrn-
ce 7. Maximalné k této znacce smite pridat tekutinu k
ryzi a podobné bobtnajicim potravinam.

Pridejte vzdy minimalné 250 ml tekutiny (vody, vyvaru
apod.) do hrnce 7.
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Pouziti nastavce na vareni v
pare

& NEBEZPECI poranéni popalenim!

® Nastavec na vareni v pare 13 se pri pouZziti zahreje.
Vyckejte s jeho vytazenim z hrnce 7, az vychladne,
nebo pouzijte chnapku nebo kuchynské rukavice.

Pro vareni potravin v pare (napr. Steam/Veggies 32),
mUzete vlozit nastavec na vareni v pare 13 do hrnce 7.

Do hrnce 7 naplnite pouze trochu vody, aby se mrizka na-
chazela nad vodni hladinou. Potraviny dejte na mfizku. Po-

traviny se nedotykaji vody.

Drzadla Ize sklopit nahoru pro snadnéjsi vioZeni a vytaZe-

ni. Pro Gsporu mista Ize drzadla sklopit dold.

9. PFipravy pred kazdym
pouzitim

A NEBEZPECI!

®© Bezpecnostni kontakt 21 uprostred topné desky 8
musi byt Cisty a volné pohyblivy, abyste zabranili pre-
hrati.

© Ujistéte se pred kazdym pouzitim, Ze nejsou ucpané
ventily (indikator tlaku 23 a tlakovy ventil 1).

ZkontroIUJte nasledujici body:
Tésnici krouzek 25 musi byt spravné nasazen. Tésnéni
musi kolem dokola dobre priléhat.
Ochranny filtr 26 nesmi byt znecisteny.
Spodni strana indikatoru tlaku 27 musi byt Cista a vol-
né pohybliva.

Vnitrek zakladniho zarizeni 17, topna deska 8 a bez-

pecnostni kontakt 21 nesmi byt znecisténé a musi byt
suché.

Umisténi
& NEBEZPEEI POZARU!

© PoloZzte pristroj pred zapnutim na rovny, stabilni, suchy
a zaruvzdorny podklad.

e Zakladni zafizeni 17 postavte na rovnou, suchou a
neklouzavou pracovni plochu, aby se pristroj nemohl
prevrétit ani sklouznout.

Upevnéni nadoby na kondenzat

Nadoba na kondenzat 11 zachytava kondenzat, ktery vycha-

zi z vika 5 do horniho krouzku na zakladnim zafizeni 17.
e Obréazek E: Zasunte nadobu na kondenzat 11 do
drzaku 22.

UPOZORNENI: Vyprazdnéte nadobu na kondenzat 11
nejpozdéji, kdyz voda dosdhne znacky MAX.

10. Vareni s multifunkénim
hrncem

A NEBEZPECI!

© Dbejte na to, Ze vnitrek zakladniho zarizeni 17 musi
zuostat cisty a suchy.

& NEBEZPECI zranéni v disledku opareni!

© Dbejte na to, aby se nad indikatorem tlaku 23 nena-
chazela zadna cast téla (napr. ruka nebo paze), kdyz
z ného unika péra.

®© Multifunkéni hrnec neotevirejte, dokud je pod tlakem.
Dbejte kapitoly ,,Bezpecné otevreni vika (v horkém sta-
vu)“ na strané 12.

& NEBEZPECI poranéni popalenim!

®© Dily povrchu pristroje jsou pri provozu velmi horke. Pri-
stroje se béhem provozu dotykejte pouze na obsluz-
ném panelu 10 nebo na rukojetich 3 + 20. Hrnec 7
po provozu uchopte pouze chiRapkou nebo
kuchynskymi rukavicemi.

UPOZORNENI:

= Predtim nez zacnete varit, seznamte se s manipulaci s
multifunkénim hrncem (viz ,,Manipulace s multifunkc-
nim hrncem* na strané 11).

= Nasledujici cast popisuje zakladni postup. U nekte-
rych programi existuji odchylky, které naleznete v ta-
bulce v kapitole ,,Prehled funkci“ na strané 10 a v
popisu jednotlivych programi pro vareni (viz ,,Jednaotli-
vé programy pro vareni na strané 16).

10.1 PFiprava vareni

1. Pripravte si potraviny podle receptu a vloZte je do
hrnce 7.
Dbejte kapitoly ,,Znacky v hrnci /7 objemy naplné* na
strané 12 a Gdaji v kapitole ,,Jednotlivé programy
pro vareni na strané 16.

2. V pripadé potreby otrete hrnec 7 zvenci. Musi byt
cisty a suchy.

3. Nasadte hrnec 7 do zakladniho zafizeni 17.

4. Nasadte viko 5 a zablokujte ho, dokud nebude

znacka Sipky 6 ukazovat na znacku Be 0. Uzamy-
kaci mechanizmus slysitelné zacvakne.

5. Zavrete/otevrete tlakovy ventil 1 knoflikem tlakového
ventilu ,\r“\ 2.

- Pro vareni pod tlakem musi byt tlakovy ventil 1 zavre-
ny.

- Pro vareni bez tlaku musi byt tlakovy ventil 1 otevre-
ny.

6. Nejdrive zasunte napajeci vedeni 16 do zdirky 18
na zakladnim zafizeni 17. Sitovou zastrcku nasled-
né zasunte do vhodné zasuvky s ochrannym kontak-
tem. Zasuvka musi byt také po zapojeni stale snadno
pristupna.

D 13
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«mile je pristroj zapojen do sité, objevi se na dis-
Dleji 29 ukazatel OFF. Pristroj se nachazi v pohoto-
vostnim rezimu.

10.2 Doby vareni

Doby vareni jsou zavislé na cerstvosti a kvalité potravin,
velikosti kouskd a osobnich preferencich (al dente nebo
zcela provarené).

Abyste mohli prenést doby vareni z béznych receptd na

vareni s multifunkénim zarizenim, aplikujte nésledujici pra-

vidla:
Pri vareni s vysokym tlakem (stupen tlaku High 54) se
doba vareni zkracuje cca na polovinu.
Priklad:
Recept stanovuje 90 minut doby vareni. Pfi stupni tlaku
High 54 vychézi pro multifunkéni hrnec:
1/2 z 90 min = 45 minut.
Pri vareni s nizkym tlakem (stupen tlaku Low 56) se
doba vareni zkracuje cca na dve tretiny.
Priklad:
Recept stanovuje 90 minut doby vareni. Pfi stupni tlaku
Low 56 vychazi pro multifunkcni hrnec:
2/3 z 90 min = 60 minut.
Pfi vafeni bez tlaku (tlakovy ventil 1 otevieny) zistava
doba vareni stejna.

UPOZORNENI:

= Dalsi upozornéni tykajici se dob vareni naleznete v ka-

pitole ,,Jednotlivé programy pro vareni“ na strané 16.

e Kdyz pouzivate vétsi mnozstvi nez udavaji tabulky
dob vareni, prodluzte pripadné doby vareni. Bézné
porce pro domacnost Ize zpravidla vafrit bez prodlou-
Zeni dob vareni.

10.3 Nastaveni a spusténi programu
pro vareni

UPOZORNENI: Tlagitkem prerudeni Keep Warm/

Cancel 37 muozete kdykoliv prerusit nastaveni nebo bézi-

ci program.

1. Stisknéte poZzadované tlacitko programu. LED nad tla-

¢itkem programu a nad tlacitkem start Start 44 bli-
kaji. Na displeji 29 se objevi prednastaveni doby
vareni Normal 51 a prednastavena doba vareni bli-
ka.
Jakmile LED a ukazatel blikaji, mizete nastaveni pro ¢as a
stupné tlaku zménit.

UPOZORNENI: Prednastavené hodnoty a nastavitelné
rozsahy najdete v tabulce v kapitole ,,Prehled funkci* na
strané 10.

2. V pripadé potreby nejdrive zménte stupné tlaku:

Stisknéte tlacitko tlak Pressure Level 40, abyste
mohli zvolit mezi High 54 a Low 56.

14 €D

re 51.

- V pripadé potreby nastavte poZzadovany ¢as manual-
né tlagitky + 33/- 46.

- Pokud jste podrzeli tlacitka + 33/- 46, mizZete ne-
chat hodnoty probihat rychleji.

4. Pro spusténi programu pro vareni stisknéte tlacitko

start Start 44.

- LED nad zvolenym tlacitkem programu a nad tlacit-
kem start Start 44 trvale sviti.

- Na displeji 29 zobrazi ukazatel ON a bézici sloup-
covy indikator 55, Ze se pristroj rozehriva a tvori se
tlak.

57

- To mdze podle objemu néplné a programu pro vare-
ni néjakou dobu trvat.
5. KdyZ je dosazeno teploty a tlaku, automaticky se
spusti vareni.
- Na displeji 29 se odpocitava doba vareni.

53 Tento symbol zobrazuje, Ze bylo dosa-
Zeno nastaveného tlaku.

Tento symbol znazornuje, Ze se pristroj
rozehfiva a tvori se tlak.

- Pro udrzovani teploty pristroj automaticky prepina
mezi rozehrivanim (sloupcovy indikator 55 bézi) a
vypnutym ohfivanim (sloupcovy indikator 55 stoji).

6. Konec vareni je signalizovan pipnutim. Pristroj prep-
ne automaticky do programu udrzovani teploty. LED
tlacitka preruseni Keep Warm/Cancel 37 sviti.
Na displeji 29 se pocita doba ohrivani od 00:00
nahoru. Tlak se pfitom pomalu sniZuje.

10.4 Preruseni vareni

= Pro preruseni programu stisknéte tlacitko preruseni
Keep Warm/Cancel 37.
Pristroj se poté bude nachazet v pohotovostnim rezi-
mu. Na displeji 29 se zobrazi ukazatel OFF.

10.5 Ukonéeni vareni

1. Ukoncete program pro vareni nebo program pro udr-
Zovani teploty stisknutim tlacitka preruSeni Keep
Warm/Cancel 37.

Na displeji 29 se zobrazi OFF. Pristroj se nachazi v
pohotovostnim rezimu.

2. Vytahnéte sitovou zastréku 16 ze zasuvky.

3. Zvolte vhodny postup pro snizeni tlaku v hrnci a bez-
pecné otevieni vika 5 (viz ,,Bezpecné otevreni vika (v
horkém stavu)“ na strané 12).

4. Odeberte horky hrnec 7 pomoci chnapky nebo ku-
chynskych rukavic.

5. Nechejte pristroj vychladnout predtim, nez ho budete
cistit.
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» UdrzZovani teploty (Keep warm/
Cancel)

Kdyz je néjaky program pro vareni ukoncen, pristroj se au-

tomaticky prepne do programu pro udrzovani teploty
Keep Warm/Cancel 37.

Pro udrzeni teploty horkych potravin mozete program pro
udrzovani teploty spustit i manualné.

UPOZORNENI:

= Velmi dlouhé udrzovani teploty méni chut'i podobu po-

travin, nici se vitaminy a potraviny se mohou zkazit.

= Jelikoz program pro udrzovani teploty funguje bez tla-

ku, miZete otevrit a zavrit viko 5 i béhem programu.
Davejte ovSem pozor na pripadny zbyly tlak po jiném
programu pro vareni.

= Po programu pro pripravu jogurtu (Yogurt 43) se pri-

stroj automaticky prepne do programu pro udrzovani
teploty.

1. Dejte horky pokrm do hrnce 7.

2. V pripadé potreby otrete hrnec 7 zvenci. Musi byt
cisty a suchy.

3. Nasadte hrnec 7 do zakladniho zafizeni 17.

4. Nasadte viko 5 a zablokujte ho, dokud nebude
znacka Sipky 6 ukazovat na znacku Be o Uzamy-
kaci mechanizmus slySitelné zacvakne.

5. Otevrete tlakovy ventil 1, tim Ze knoflik tlakového
ventilu " 2 stlagite dolo, az zapadne.

6. Pripojte napajeci vedeni 16 do zdifky 18 na zaklad-

nim zarizeni 17 k radné nainstalované zasuvce s
ochrannym kontaktem, kterd odpovida technickym
adajom.

7. Jakmile je pristroj zapojen do sité, objevi se na dis-
pleji 29 ukazatel OFF. Pristroj se nachézi v pohoto-
vostnim reZimu.

8. Pro spusténi programu pro udrZzovani teploty stisknéte
tlacitko preruseni Keep Warm/Cancel 37.

LED tlacitka preruSeni Keep Warm/Cancel 37 svi-

ti. Na displeji 29 se pocita doba ohfivani od 00:00
nahoru.

Po 12 hodinach se program pro udrZzovani teploty
automaticky ukonci.

9. Pro ukonceni programu pro udrzovani teploty stiskné-

te opét tlacitko preruseni Keep Warm/Cancel 37.
LED tlacitka preruseni Keep Warm/Cancel 37

zhasne. Na displeji 29 se zobrazi ukazatel OFF. Pri-

stroj se nachazi v pohotovostnim rezimu.

10. Vytahnéte sitovou zastrcku 16 ze zasuvky.

11. Otevrete viko 5 a postavte ho do odkapavaci pozice
(viz ,,OdlozZeni vika do odkapavaci pozice“ na
strané 11).

12. Odeberte horky hrnec 7 pomoci chnapky nebo ku-
chynskych rukavic.

13. Nechejte pristroj vychladnout predtim, nez ho budete
Cistit.

10.7 Vareni s éasovym zpozdéni

Pdfxch

S touto funkci si mizZete pripravit vareni a poté uvarit pc2
déji. Vareni Ize spustit s casovym zpozdénim az 24 hodin
(0:01 az 23:59).

UPOZORNENI:

= Program pro pripravu jogurtu (Yogurt 43) a program
pro opékani (Sear/Sauté 41) nelze spustit se zpoz-
dénim.

= Dbejte na to, Ze nékteré potraviny (napr. ryby) se mo-
hou zkazit, kdyz se v hrnci nachazeji nékolik hodin v
pokojové teploté, predtim nez je uvarite.

1. Pripravte si vareni, jak je popsano (viz ,,Priprava va-
feni“ na strané 13).

Pristroj se nachazi v pohotovostnim rezimu (ukazatel
OFF).

2. Stisknéte tlacitko zpozdéni Delay Start 38. Na dis-
pleji 29 se zobrazi 00:30. Minuty blikaji.

3. Tlacitky + 33/- 46 nastavte minuty poZzadované
doby zpozdéni.

4. Pro prepnuti k nastaveni hodin stisknéte tlacitko ¢aso-
vé jednotky Hours/Minutes 35.

5. Tlacitky + 33/- 46 nastavte hodiny.

6. Nyni nastavte a spustte program pro vareni, jak je
popséano (viz ,,Nastaveni a spusténi programu pro
vareni* na strané 14).

LED pozadovaného tlacitka programu a LED nad tla-
Citkem zpozdéni Delay Start 38 sviti. Na displeji
se odpocitava doba zpozdéni.

7. Po uplynuti doby zpozdéni zazni signalni ton a faze
zahrivani a tvoreni tlaku se automaticky spusti.

UPOZORNENI:

= MdUzZete dobu zpozdéni nastavit také poté, co jste na-
stavili program pro vareni. V tomto pripadé nastavte
program pro vareni, jeSté viak nemackejte tlacitko
start Start 44. Poté pokracujte kroky 2. az 5., jak je
popsano. Na konci spustte dobu zpozdéni tlacitkem
startem Start 44.

= Tlacitkem preruseni Keep Warm/Cancel 37 mize-
te proces kdykoliv prerusit.

D 15
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Jednotlivé programy pro
vareni

11.1 Opékani (sear/sauté)

Program opékani (Sear/Sauté 41) je urcen k opékani
malych mnozstvi. S timto programem muazZete opéct napr.

mleté maso predtim, nez pridate dalsi prisady, a pokracu-

jete s varenim v dalSim programu.
Zvlastnosti u tohoto programu

Tento program funguje bez tlaku s otevienym vikem 5.

Vareni s casovym zpozdénim neni mozné.
Doba vareni je nastavena pevné na 30 minut a nelze
ji ménit.

Takto postupujte

Dejte do hrnce 7 trochu tuku na smazeni.

Nasadte hrnec 7 do zakladniho zafizeni 17.

Napojte pristroj do site.

Stisknéte tlacitko opékani Sear/Sauté 41 a poté

tlacitko start Start 44. Pristroj se zacne predehrivat.

KdyZz je dosazeno teploty na smazeni, zobrazi se na

displeji 29 Hot. Pridejte nyni potraviny a za stalého

michani je opékejte.

Dno hrnce 7 by mélo byt pokryté KdyZ chcete opékat

vétSi mnoZstvi, udélejte to po castech.

6. Kdyz jste ukoncili opékani, stisknéte tlacitko preruseni
Keep Warm/Cancel 37. Na displeji 29 se zob-
razi ukazatel OFF. Pristroj se nachazi v pohotovost-
nim rezimu.

PR

o

UPOZORNENI: Kdyz ubéhla prednastavena doba vare-

ni 30 minut, prepne se pristroj automaticky do programu
pro udrzovani teploty.

11.2 Vyroba jogurtu (Yogurt)

S programem pro pripravu jogurtu Yogurt 43 si sami mo-

Zete vyrobit jogurt. Potrebujete k tomu jogurtové kultury
nebo cerstvy jogurt a mléko. Jsou vhodné viechny bézné
druhy mléka (Cerstvé mléko, pasterizované cerstvé mléko a
trvanlivé miéko).

Cerstvé mléko musi byt v prvnim kroku pasterizovano.
Pro pasterizované cerstvé mléko a trvanlivé mléko tento
krok odpada.

Pro vlastni vyrobu jogurtu se pridaji jogurtové kultury / tro-

chu cerstvého jogurtu. Pak probiha vlastni vyroba jogurtu
pri mirné teploteé.

UPOZORNENI:

= Na 1 litr mléka pridejte 200 g cerstvého jogurtu (s Zi-
vymi kulturami).

= KdyZ pouZivate jogurtové kultury, pridejte mnoZstvi
uvedené vyrobcem.

= Pouzivejte co nejcerstvéjSi mléko, které Cerstvé otevre-
te, a davejte pozor na to, aby vSechno kuchynské na-
cini, které pouzivate, bylo zcela cisté.

16 €D

Zvlastnosti u tohoto programu
Prednastaveni More 51 je uréeno k pasterizaci m
Touto volbou zvolite také jinou teplotu.
Prednastaveni doby pripravy Normal 51 cini 8 hodin
a Ize ho zmeénit v 30minutovych krocich. Teplota je
idealni pro vyrobu jogurtu. Cas mizete upravit podle
Udaji v receptu nebo na obalu jogurtovych kultur.
Tento program funguje bez tlaku. Tlakovy ventil 1 musi
byt otevieny (knoflik tlakového ventilu @‘ 2 dole za-
padnuty).

Vareni s casovym zpozdénim neni mozné.
Po uplynuti doby pripravy se pristroj neprepne do pro-
gramu pro udrzovani teploty.

Pasterizovani mléka (u éerstvého mléka)

1. Naplnte mléko maximalné po znacku max. 2/3 v

hrnci 7.

2. Nasadte hrnec 7 do zakladniho zafizeni 17.

3. Napoijte pristroj do sité.

4. Stisknéte tlacitko pro pripravu jogurtu Yogurt 43 to-

likrat, dokud nevyberete More 51.

5. Stisknéte tlacitko start Start 44. Na displeji 29 se

zobrazi boil. MIéko se zahreje pro pasterizaci.

6. Kdyz je proces ukoncéen, zazni akusticky signal a na

displeji 29 se objevi Yogt.

7. Nechejte mléko vychladnout pod 46 °C, predtim nez

pridate jogurtové kultury / Cerstvy jogurt. Zkontrolujte
teplotu teplomérem.

Vyroba jogurtu v hrnci

1. Naplite mléko maximalné po znacku max. 2/3 v
hrnci 7.

2. Pridejte jogurtové kultury prip. cerstvy jogurt. Mléko
a jogurt / jogurtové kultury dobfe promichejte.

3. Nasadte hrnec 7 do zakladniho zafizeni 17.

4. Napojte pristroj do site.

5. Stisknéte tlacitko pro pripravu jogurtu Yogurt 43,
abyste vybrali Normal 51. Na displeji 29 se objevi
prednastaveny cas 8:00.

6. Upravte tlacitky + 33/- 46 cas pro vyrobu jogurtu v
30minutovych krocich.

7. Stisknéte tlacitko start Start 44. Na displeji 29 se
odpocitava cas.

8. Kdyz je proces ukoncen, zazni akusticky signal a na
displeji 29 se objevi Yogt.

11.3 Pomalé vareni (Slow Cook)

S programem pomalého vareni Slow Cook 39 pouziva-
te multifunkéni hrnec jako slow cooker. Pokrmy se vari po-
malu pri nizké teploté a bez tlaku.
Zvlastnosti u téchto programa
- Tento program funguje bez tlaku se zavienym vi-
kem 5. Tlakovy ventil 1 musi byt otevieny (knoflik tla-
kového ventilu ﬂ\/‘ 2 dole zapadnuty).
Prednastaveni doby vareni ¢ini 4 hodiny a Ize ho zmé-
nit v 30minutovych krocich.
Doby vareni odpovidaji 1:1 receptdm pro slow cooker.
Nejsou zkracovany, protoZe pristroj funguje v tomto
programu bez tlaku.
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odné pro polévky, pokrmy z jednoho hrnce, pokrmy
ZJuSenym masem, lusténiny, brambory, mrkev a dalsi
spiSe tuhou zeleninu.

Vhodné pro vyrobu fondd.

Nevhodné pro prisady, které se rychlé rozvari, jako

napr. téstoviny, ryby, mlécné vyrobky. Ty miZzete v pri-

padé potreby pridat na konce doby vareni.

11.4 Peceni moucnikd (cake)

S programem pro peceni moucnikd Cake 42 mizete péct
moucniky.
Zvlastnosti u tohoto programu

Potrebujete mensi dortovou formu o prdméru cca

18 cm.

Potfebujete nastavec na vareni v pare 13.

Tento program funguje bez tlaku se zavienym vi-

kem 5.

Tlakovy ventil 1 se zavre (knoflik tlakového

ventilu 'ﬂ?‘ 2 nahore).

Takto postupujte

1. Nasadte hrnec 7 do zakladniho zafizeni 17.

2. Nasadte nastavec na vareni v pare 13 do hrnce 7.
3. Naplnte cca 500 ml vody do hrnce 7.

4. Pripravte tésto na moucnik podle receptu a naplnite
ho do dortové formy. Tu postavte na nastavec na va-
feni v pare 13.

Napojte pristroj do site.

Stisknéte tlacitko moucniky Cake 42. Na disple-

ji 29 se objevi prednastaveny cas 0:33.

oo

7. Upravte tlacitky + 33/- 46 cas podle vaseho recep-

tu.

8. Stisknéte tlacitko start Start 44. Na displeji 29 se
odpocitava cas.

9. Kdyz cas vyprsi, zazni akusticky signal a pristroj se
automaticky prepne do programu pro udrZovani tep-
loty. Na displeji 29 se pocitad doba ohrivani od
00:00 nahoru.

10. Po cca 10 minutach (10.00) ukoncete udrzovani tep-

loty stisknutim tlacitka preruseni Keep Warm/
Cancel 37.

11. Odeberte horkou dortovou formu pomoci chnapky
nebo kuchynskych rukavic.

11.5 Ryby (Fish)

N2 dfxch

Program pro pripravu ryb Fish 31 je uréen k vareni ryn-
péare. Ale i jiné pokrmy z ryb takto pripravite, jako napr.
rybi polévku nebo je mizete dusit na IGzku ze zeleniny s
trochou tekutiny.

Zvlastnosti u tohoto programu

- Prednastaveni stupnt tlaku: Low 56.
High 54 nedoporucujeme.
Pro vareni v pare dejte rybu do zaruvzdorného peka-
ce a tento postavte do nastavce na vareni v pare 13.
Na dno hrnce 7 dejte dostatek tekutiny (minimélné
cca 250 ml).
Pro dudeni dejte rybu primo do hrnce 7 s trochou rybi-
ho fondu, vyvaru nebo bilého vina a podle chuti zele-
ninu a koreni.

Pfiklady pro doby vareni:

Potravina Vaha Doba vareni
Pstruh modry 1000 g 3-5 minut
Treska 1000 g 7-8 minut
Okounik zlatavy 1000 g 3-6 minut
Losos (filet) 1000 g 6-8 minut

11.6 Maso (Beef/Meat)

Tento program pro pripravu masa Beef/Meat 48 je ur-
¢en k dudeni masa (kromé dribeze).

Zvlastnosti u tohoto programu

- Pokud je to potfeba, pouzijte nejdrive program pro
opékani Sear/Sauté 41, aby se maso zatahlo. Po
podliti pouzijte program pro pripravu masa Beef/
Meat 48.
Pridejte minimalné 250 ml tekutiny (napf. vody, vyvaru
nebo rybiho fondu).

Pfiklady pro doby vareni:

Potravina Vaha Doba vareni
Karbanatky 500 g 5-6 minut
Veprova pecené 500 g 30-35 minut
Gulas, teleci pece- |500 g 20-25 minut
né, Spanélsky pta-
cek
Hovézi pecené na |500 g 30-40 minut
kyselo, varené ho-
vézi
Hovézi pecené 500 g 30 minuty
Jeleni pecené 500 g 25-30 minut
Jehnéci pecené 500 g 20-25 minut
Jehnéci ragu 500 g 10-15 minut
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5 e
LED

J ' Dribez (Poultry)

*=N10 program pro pripravu dribeze Poultry 30 je uréen
k vareni dribezZe.

Zvlastnosti u tohoto programu

- Pokud je to potfeba, pouzijte nejdfive program pro
opékani Sear/Sauté 41, aby se maso zatahlo. Po
podliti pouzijte program pro pripravu dribeze
Poultry 30.
Pridejte minimalné 250 ml tekutiny (napt. vody, vyvaru
nebo rybiho fondu).

Pfiklady pro doby vareni:

Potravina Vaha Doba vareni
Kureci prsa 500 g 8 minut
Kureci stehna 500 g 10 minut
Krita (prsaZkyty) |500 g 18-20 minut

11.8 Zelenina (steam/Veggies)

Zeleninu moZe vafFit v pare s program pro pfipravu v pare
Steam/Veggies 32 nebo dusit s trochou tekutiny (napr.
voda, vyvar).
Zvlastnosti u tohoto programu
- Prednastaveni stupni tlaku: Low 56.
Stupen tlaku High 54 doporucujeme pro brambory ve
slupce a zelné pokrmy.
Pridejte minimalné 250 ml tekutiny (napf. vody nebo
vyvaru).

Pro vareni v pare potrebujete nastavec na vareni v pa-

fe 13.

Pro duseni pridejte tekutinu se zeleninou do hrnce 7.
Program neni urcen k tomu, aby byla zelenina zcela
pokryta vodou.

P¥iklady pro doby vareni:

Potravina Vaha | Doba vaFeni Stupefi
tlaku
Kvétak (rozicky) 500g |2-4 minuty |Low 56
Kvétak (cely) 500 g |9-11 minut |Low 56
Zelené fazole 500 g |Cca 5 minut |Low 56
Brokolice 500 g |2-4 minuty |Low 56

Fenykl (rozplleny) |500 g |6-8 minut Low 56

Zeleny hraSek (mla- |500 g |cca 3 minuty |Low 56
ay)

Karotka/mrkev 500 g |4-6 minut Low 56
(platky)

Kedlubna (kousky 0 1 |500 g |2-3 minuty |Low 56
cm)

Brambory 500 g |8-9 minut Low 56
(oloupané, na ctvrt-

ky)

Brambory ve slupce (500 g |15 minut High 54
(celé)

ROZickova kapusta (500 g |2-3 minuty |Low 56

18 D

Potravina Vaha | Doba vareni
Bilé zeli 500 g |3-5 minut
(tenké prouzky)
Cervené zeli 500 g |4-6 minut
(tenké prouzky)
Kyselé zeli 500 g |8-12 minut

11.9 Fazole/chilli (Beans/chili)

S programem pro pripravu fazoli Beans/Chili 34 moze-

te varit suché lusténiny, aniz byste je predtim namocili. | pri

pripravé chilli con carne usetfite cas.

Zvlastnosti u tohoto programu

- Kdyz pouzivate suché lusteniny, dbejte na maximalni
vysSku pInéni ke znacce 1/2 pro vSechny prisady.
Pridejte k suchym luSténinam dostatek vody. Musi byt
minimalné pokryté. Pfi bobtnani nasaji hodné vody.
Kdy?Z jste pripravili suché lusténiny, nechejte je pomalu
vychladnout, predtim nez otevrete viko. Pri rychlém vy-
pusténi pary mize vystupujici péna znecistit ventily.

Pfiklady pro doby vareni:

Potravina Vaha Doba vareni
Bilé fazole 500 g 20-25 minut
(Bez namoceni)
Fazole cervena led-|500 g 65 minut
vina
(Bez namoceni)
Hréch (suchy) 500 g 45 minuty
Cocka 500 g 10-15 minut

11.10 Pokrmy z jednoho hrnce /
polévky (stew/Soup)

S programem pro pripravu polévek Soup 47 uvarite po-
lévky, s programem pro pripravu pokrmu z jednoho hrnce
Stew 45 pokrmy z jednoho hrnce.

Zvlastnosti u téchto programa

- Prednastaveni stupnt tlaku: High 54.
Doba vareni je ve srovnani s béznym receptem polo-
viéni.
Pro bobtnajici nebo silné pénici pokrmy (napr. vyvare-
ni kosti pro masovy vyvar) naplnte hrnec 7 nejvyse po
znacku 1/2. Nechejte po uplynuti programu pomalu
vychladnout.
Pro vSechny dalsi polévky a pokrmy z jednoho hrnce
muUzete naplnit hrnec 7 po maximalni vysku plnéni
max. 2/3 a pouzit rychlé vypusténi pary.
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. Jyram pro vareni vajec Egg 36 je urcen k vareni vajec.

Zvlastnosti u téchto programa

- Prednastaveni stupni tlaku: High 54.
Dejte do hrnce 7 maximalné tolik vajec, aby bylo po-
kryté dno.
Naplnte minimélné 250 ml vody do hrnce 7.
Pouzijte u vajec vzdy rychlé vypusténi pary, ihned je

vytahnéte a odloZzte je do studené vody, aby se nevari-

li déle, nez jste méli v planu.

Doby vareni vajec obménujte podle velikosti a cers-
tvosti. Velka a velmi cerstva vejce potrebuji delsi dobu.
Obecné plati, Ze pro velikost M pouZzivejte:

- prednastaveni Normal pro vejce na mékko,

- Less pro vejce na hnilicku,

- More pro vejce na tvrdo.

11.12 RyZe (Rice)

Program pro pripravu ryze Rice 50 je optimalni pro vare-

ni bilé (loupané) ryze.

Zvlastnosti u téchto programa

- Prednastaveni stupni tlaku: High 54.
Kolik mnozstvi tekutiny pridat, zalezi na druhu ryze.
DodrZujte Gdaje na obalu.
Dobu vareni zkrafte podle Udaje na obalu na polovi-
nu.
Dodrzujte pro ryzi s tekutinou maximalni vysku pInéni
1/72.

UPOZORNENI: Pro vafeni divoké ryze a prirodni ryze

pouzijte program pro pripravu vicezrnnych smési
Multigrain 49.

Pfiklady pro mnozstvi tekutiny a doby vareni:

MnozZstvi pro 2 porce
Doba vareni

Druh ryze

Ryze Tekutina

RyZe basmati {120 g |300 ml Less

Dlouhozrn- 300 ml Normal

naryze

120 g

500 ml mléka |[More + 10 min.
doba ohfivani

Mlécna ryze |[100 g

11.13 Multigrain (Multigrain)

Program pro pripravu vicezrnnych smési Multigrain 4~
je urcen k vareni prirodni ryze, divoké ryze a rdznych dru-
hi obilovin.
Zvlastnosti u téchto programa
- Prednastaveni stupnt tlaku: High 54.
Kolik mnozZstvi tekutiny pridat, zalezi na druhu obilovi-
ny. DodrZujte Udaje na obalu.
Dobu vareni zkratte podle Gdaje na obalu na polovi-
nu.
Dodrzujte pro obiloviny s tekutinou maximalni vysku
plnéni 1/2.

UPOZORNENI: Pro vareni divoké ryze a prirodni ryze

pouzijte program pro pripravu vicezrnnych smeési
Multigrain 49.

Pfiklady pro mnozstvi tekutiny a doby vareni:

MnozZstvi pro 2 porce
Druh obilo- 0o Doba vareni
viny Obilovi- | 1o\ tina
na
Prirodniryze |120g |300 ml cca 15 minut +
10 minut doba
ohrivani
Divoka ryze [125g |500 ml cca 25 minut, od-
lit vodu + 10 mi-
nut doba ohrivani
Spalda 125g |500 ml cca 20 minut

12. Cisténi a skladovani
PFed prvnim pouzitim pristroj vy¢istéte !

NEBEZPECI drazu elektrickym proudem v
dusledku vihkosti!
© Zakladni zarizeni 17, napéjeci vedeni a sitova zastré-
ka 16 nesméji byt ponoreny do vody nebo jinych ka-
palin.

A NEBEZPECI Grazu elektrickym proudem!
© Vytahnéte sitovou zastrcku 16 ze zasuvky predtim,
nez budete pristroj Cistit.

A{ NEBEZPECI poranéni popalenim!
© Cisténi provadéjte, az kdyz pristroj vychladne.

VYSTRAHA pFed vécnymi Skodami!
®© Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni Cistici prostred-
ky.

= Pristroj po kazdém pouziti umyjte a odstrante pritom
vSechny zbytky jidla.
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. Demontaz pFistroje

. Vytahnéte sifovou zéastrcku 16 ze zasuvky a nechejte
pristroj vychladnout.

2. Vytahnéte sitovy kabel 16 ze zdifky 18 na zaklad-
nim zarizeni 17.

3. Sejméte viko 5 z pristroje.

4. Obréazek A: Stadhnéte silou tésnici krouzek 25 ze
spodni strany vika 5.

5. Vytahnéte hrnec 7 ze zakladniho zafizeni 17.

6. Vytdhnéte nddobu na kondenzat 11 z drzaku 22.

12.2 Myti dilg pFisluSenstvi v myéce
nadobi
Nasledujici dily pFislusenstvi mizete myt v mycce:
- hrnec 7
tésnici krouzek 25
nadoba na kondenzéat 11
nastavec pro vareni v pare 13
odmérka 14
IZice na ryzi 12
polévkova lzice 15

12.3 Cisténi krytu a sifového kabelu

Zakladni zarizeni 17, viko 5 a sitfovy kabel 16 cistéte tak-

to:

1. Oftiete tyto dily vihkym hadrikem (pripadné s trochou
cisticiho prostredku).

2. V3echny dily vysuste, predtim neZ pristroj opét pouZi-
jete.

3. Dbejte pritom zvlasté na prohlubné na vnéjsim okraji
z&kladniho zafizeni 17 a ve vnittku vika 5.

12.4 Kontrola a ¢isténi ventilg

Ve viku se nachazi dva ventily, které musi byt vzdy Cisté a

volné pohyblivé. Musi byt volné prichodné. Zkontroluj-

te ventily pFi kazdém €isténi!

Indikator tlaku 23

= Zkontrolujte spodni stranu indikatoru tlaku 27 na
spodni strané vika 5. Musi byt volné pohyblivy a ne-
smi byt znecistén (napr. potravinami).

UPOZORNENI: Pokud se indikator tlaku 27 silng znegis-
ti, vycistéte ho pod tekouci vodou malym kartackem.

Tlakovy ventil 1

1. Obrazek F: Na horni strané vika 5: Vytahnéte tla-
kovy ventil 1 nahoru.

2. Obréazek G: Na spodni strané vika 5: Stahnéte
ochranny filtr 26.

3. Umyijte oba dily v ruce jemnym cisticim prostredkem
a nechejte je uschnout. V pripadé potreby pouzijte
maly kartacek pro malé meziprostory.

20

- . )
UPOZORNENI: Pokud je znecistén vnitrek tlakovéh: & ‘
- vi v . vr s « Pdixchal g
tilu 1, vycistéte ho vihkym hadfikem. V piipadé odolnyc, =
necistot vycistéte vnitrek tlakového ventilu 1 pod tekouci

vodou malym kartackem.

12.5 Sestaveni pFislusenstvi

1. VSechny dily nechejte Uplné vyschnout predtim, nez
je opét namontujete.
2. Tlakovy ventil 1 a ochranny filtr 26 opét nasadte.
3. Nasadte t&snici krouzek 25 opét na spodni stranu vi-
ka 5. Zkontrolujte:
- Ze jsou vsechny dily cisté,
- Ze silikonovéa zatka uprostred tésniciho krouzku 25
sedi presné na drzaku 28,
- Ze tésnéni okolo zcela priléha.
4. Nasadte nadobu na kondenzat 11 opét do drza-
ku 22.

12.6 Uskladnéni pFistroje

A NEBEZPEC( pro déti!
@© Pristroj uchovavejte mimo dosah déti.

= VS8echny dily nechejte Uplné vyschnout predtim, nez
pristroj uskladnite.

= Pristroj neuzavirejte, kdyz ho skladujete.

= Pristroj uschovejte na suchém misté bez prachu a mra-
Zu.

13. Likvidace

Tento vyrobek podléha evropské smérnici

2012/19/EU. Symbol preskrtnuté popelnice

na koleckach znamena, zZe vyrobek musi byt

v Evropské unii zavezen na misto sbéru a tfi-

déni odpadu. To plati pro vyrobek a vSechny

casti prislusenstvi oznacené timto symbolem. Oznacené
vyrobky nesmi byt likvidovany spolec¢né s normalnim do-
macim odpadem, ale musi byt zavezeny na mista zabyva-
jici se recyklaci elektrickych a elektronickych zarizeni.

Tento symbol recyklace oznacuje napr. pred-

mét nebo kovové dily, které mohou byt vraceny
jako hodnotny material pro recyklaci. Recykla-
ce pomaha snizovat spotrebu surovin a odleh-
¢uje zivotnimu prostredi.

Obal
Chcete-li obal zlikvidovat, Fidte se pFislusnymi predpisy k
ochrané Zivotniho prostredi ve vasi zemi.
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doobjednat.

Objednavka online

shop.hoyerhandel.com

1. Naskenujte QR kod vasim smartphonem/tabletem.
2. S QR kdédem se dostanete na webové stranky, kde si
muUZete doobjednat.

jdéte si, prosim, nejdrive tento kontrolni seznam. MoZzna se
jedna o nepatrny problém, ktery mizete sami odstranit.

A NEBEZPECI urazu elektrickym proudem!
® V Zadném pripadé se nepokousejte pristroj sami opra-

vovat.
Chyba Mozné prFi€iny / opatreni
= Je zajiSténo napajeni elektrickym
Bez funkce proudem?

= Zkontrolujte pripojeni.

Para vystupuje
u tlakového
ventilu 1.

= Je tlakovy ventil 1 otevreny (dole za-
padnuty)?
= Je tlakovy ventil 1 Spatné nasazen?

Para vystupuje
u indikatoru
tlaku 23.

= To je ve fazi rozehrivani normalni.

= Pokud para vystupuje jesté po zacat-
ku programu: Vypnéte pristroj, ne-
chejte vychladnout, zkontrolujte
indikator tlaku 23.

Para vystupuje
ze stran od
vika 5.

< Viko 5 neni spravné zavrené?

< \ypnéte pristroj, nechejte vychlad-
nout, zkontrolujte, zda je tésnici
krouzek 25 bez nedistot a je sprav-
né nasazen.

Tlakovy indika-
tor 23

= \ypnéte pristroj, nechejte vychlad-
nout, zkontrolujte, zda je indikator

nepada dolu.

nestoupa tlaku 23 bez necistot a volné pohyb-
nahoru. livy.

Indikator = \lypnéte pristroj, nechejte vychlad-
tlaku 23 nout, zkontrolujte, zda je indikator

tlaku 23 bez necistot a volné pohyb-
livy.

Viko 5 se neda
otevrit.

= Je pristroj stale pod tlakem? Potom
nelze viko 5 otevrit (bezpecnostni
mechanizmus).

< Je indikator tlaku 23 zaseknuty?

se zobrazi Lid.

Program se = Neni viko 5 spravné zavrené? Vystu-
nespusti. puje para?
Na displeji 29 |Neni viko 5 zavrené prip. u programu

pro opékani (Sear/Sauté 41) neni
otevrené?

Na displeji 29
se zobrazi chy-
bové hlaseni (E

a jedno dislo).

Obratte se na servisni stredisko.

D 21


http://www.pdfxchange.cz/obchod/pdf-xchange-editor-pro
http://www.pdfxchange.cz/obchod/pdf-xchange-editor-pro
http://www.pdfxchange.cz/obchod/pdf-xchange-editor-pro
http://www.pdfxchange.cz/obchod/pdf-xchange-editor-pro
http://www.pdfxchange.cz/obchod/pdf-xchange-editor-pro
http://www.pdfxchange.cz/obchod/pdf-xchange-editor-pro

fechnické parametry

SSM 1000 A1

Sifové napéti:

220 - 240V ~ 50/60 Hz

Trida ochrany: I

Vykon: 1000 W
Pracovni tlak: 70 kPa

Nejvyssi pripustny tlak: 120 kPa

Objem naplné: cca 0,25 -5,60 |

Pouzité symboly

nem o bezpecnosti vyrobku (ProdSG).

Testovana Bezpecnost. PFistroje musi vyhovovat obec-
né uznavanym normam techniky a souhlasit se Zako-

GmbH o spInéni poZadavki podle smérnic EU.

Znacka CE je prohlasenim spolecnosti HOYER Handel

ky zlikvidovéan.

Tento symbol upozornuje nato, aby byl obal ekologic-

Symbol recyklace (3 Sipky) oznaduje recyklovatelné
materialy. Materidl Ize specifikovat recykla¢nim Cis-
lem vprostred (zde: 21) anebo zkratkou (zde: PAP).

&9 B> m a

bi.

Symbol oznacuje dily, které Ize myt v mycce na nado-

Technické zmény vyhrazeny.
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17.Zaruka spoleénosti
HOYER Handel GmbH

Vazena zékaznice, vazeny zakazniku,

na tento pristroj jste ziskali 3 letou zaruku od data nékupu. V pfi-
padé vad tohoto vyrobku vam vici prodavajicimu nalezi zakon-
na prava. Tato zakonna prava nejsou nasi nize popsanou
zarukou omezena.

Podminky zaruky

Zaruéni Ihita zacina datem nékupu. Uschovejte si prosim dobre ori-
gindl Gctenky. Tento podklad bude vyZadovan jako dikaz nakupu.
Vyskytne-li se béhem tfi let od data koupé tohoto vyrobku chyba
materialu nebo vyrobni chyba, vyrobek vam podle nasi volby
zdarma opravime, vyménime nebo vam vratime c¢astku odpovi-
dajici kupni cené. Predpokladem pro poskytnuti zaruky je to, Ze
béhem tiileté Ihity bude predlozen defektni pristroj a doklad o
nakupu (Uctenka) s kratkym popisem toho, v éem vada spociva,
a kdy k ni doslo.

Pokud nase zaruka kryje zavadu, obdrzite opraveny nebo novy
vyrobek. Opravou nebo vyménou vyrobku nezacina nova zarué-
ni lhita.

Zaruéni Indgta a zakonné naroky na odstranéni
vady

Zarucni Ihota se poskytnutim zaruky neprodluzuje. To plati také
pro nahradni a opravované dily. Pripadné Skody a vady vyskytu-
jici se jiz pfi ndkupu musite ihned po rozbaleni pfistroje nahlasit.
Po vyprseni zarucni lhity jsou pripadné opravy zpoplatnéné.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle prisnych smérnic pro kvalitu vy-
robku a pred dodanim byl svédomité testovan.

Zéaruka je poskytovana pro chybu materialu a vyrobni chybu.

Ze zaruky jsou vylouéeny dily podléhajici rychlému
opotFebeni, které jsou vystaveny béznému opotrebe-
ni, a poskozeni kirehkych dild, nap¥. vypinaéd, bate-
rii, osvétleni nebo sklenénych dild.

Tato zaruka propada, pokud byl vyrobek pouzivan poskozeny a
nevhodné nebo tak byl udrzovan. Pro vhodné pouZziti vyrobku
musite presné dodrzovat vSechny pokyny uvedené v navodu k po-
uziti. Bezpodminecné se musite vyvarovat Gc¢elim pouziti a mani-
pulaci, od kterych jste v navodu k pouziti zrazovani nebo pred
kterymi jste varovani.

Vyrobek je uréen pouze k soukromému, nikoliv komerénimu pou-
Ziti. Pfi neopravnéném a nevhodném pouZziti, pouziti sily a pfi z&-
sazich, které nebyly provedeny autorizovanym servisnim
strediskem, zaruka zanika.

Prdbéh v pFipadé uplatiovani zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovani vaseho pozadavku dbejte pro-

sim nésledujicich pokynd:

= Pripravte si prosim pro vSechny dotazy cislo vyrobku
IAN: 316620 a uctenku jako dikaz nakupu.

= Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim Stitku, na ryting, na ti-
tulni strané vaseho navodu (dole vlevo) nebo na nalepce na
zadni nebo spodni strané pristroje.

= Obijevi-li se chyby funkcnosti nebo jiné vady, kontaktujte nej-
drive nize uvedené servisni stredisko telefonicky nebo
e-mailem.

= Viyrobek povazovany za defektni mdzete s pfilozenym dokla-
dem o nakupu (U¢tenky) a uvedenim, v ¢em spociva zavada,
a kdy se objevila, zdarma zaslat na vdm sdélenou adresu
servisu.
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w.lidl-service.com si mdZete stdhnout tento a mnoho dal-
y .anuall, produktova videa a instalacni software.
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PDF ONLINE
www.lidl-service.com

S timto QR kddem se dostanete primo na servisni stranku Lidl
(www.lidl-service.com) a mdzete zadanim cisla vyrobku
(IAN) 316620 otevrit vas navod k pouziti.

)
ﬂ Servisni strediska

@ Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 316620

5—-5- Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze nize uvedena adresa neni adresou
servisu. Nejdrive kontaktuje vySe uvedené servisni stredisko.

HOYER Handel GmbH
Taskoprustrafle 3
DE-22761 Hamburg
NEMECKO
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